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CGeiss

Herzlich Willkommen

Schén, dass Sie bei uns sind. Gerne verwohnen wir Sie und lhre Gdste mit
hausgemachten Spezialitdten und unserem interessanten Weinkeller.

Das Gasthaus Ochsen hat eine Tradition, wie sie wohl nur wenige Gasthduser
auf der Luzerner Landschaft aufweisen. Das renommierte Wirtshaus gilt als
Zeuge alter Luzerner Baukultur. Der prdchtige Bau inmitten des idyllischen
Dorfkernes Geiss entstand im Jahre 1775. Linien, Konturen und die Stilart dieses
Holzhauses lassen erahnen, mit wieviel Fleiss, miihsamer Handarbeit und
Prdzision friiher derartige Bauten erstellt worden sind.

Um den Ochsen zu erhalten und so gut wie méglich der neuen Zeit anzupassen,
entschlossen wir uns 2018 flir einen Anbau. Mit der Kurmann Architekten AG
zerbrachen wir uns den Kopf, wie man das Dorfbild erhalten und gleichzeitig
den Ochsen zeitgemdiss Instand setzen und anbauen kénnte.

Ein Zwillingsanbau mit Holzfassade setzte sich durch und wurde 2024 /2025
realisiert.

Wir freuen uns, ihnen den alten Ochsen mit seinem neuen Anbau an der Seite
vorzustellen. Der prdchtige Altbau inmitten des idyllischen Dorfes Geiss bleibt
charmant und attraktiv und wird von seinem Zwilling in einem
geschmackvollen Miteinander gestdrkt.

Gerne laden wir sie zum Verweilen und Geniessen in unseren Gastrdumen oder
auf der Terrasse ein.

Hugo und Sonja Eiholzer — Geiser und das Ochsen Team

September 26



zum Aperitif:

mit Alkohol I3

Huusapéro Willi
Williamssirup, Prosecco, Mineralwasser

Hugo
Prosecco mit Holunderblitensirup

Aperol Sprizz >
Aperol mit Prosecco

Lillet
Lillet mit Prosecco

Negroni  Gin Campari Martini Rosso 6l

1dl Miiller Thurgau (Riesling Sylvaner) LU

ohne Alkohol w
Virgin Willi w

Schweppes Tonic, Williamssirup, Mineralwasser

Virgin Hugo
Schweppes Tonic, Holunderblitensirup, Mineralwasser

San Orange \
Sanbitter mit Orangensaft

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 12.50

CHF 8.00

CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 6.00




Suppen

Bouillon mit Sherry und Gemdlise
Steinpilzbouillon mit einem Wachtelei

Kiirbiscrémesuppe mit Rahmhdubchen

kalte Vorspeisen

kleiner griiner Blattsalat
herbstliche Blattsalatvariation

Niisslisalat mit gehacktem Ei
Niisslisalat mit warmen Speckstreifen und Champignons

kleiner gemischter Salat
mindestens 5 verschiedene, frische hausgemachte Salate

warme Vorspeisen

Waldpilzpastetli
Butterpastetli geflillt mit Steinpilzragout

CHF 8.50
CHF 10.50

CHF 9.50

CHF 8.50
CHF 12.00

CHF 15.00

CHF 13.00

CHF 19.00



unsere Herbstspezialitaten

vegetarisch

Indian Sommer
Gemdiseteller mit Herbstspezialitdten,
Apfel, Birnen und Pfirsich CHF 28.00

Wildbeilagenteller
hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni,
Rotweinbirne und Apfel mit Preiselbeergelée CHF 27.00

Forsterteller
Pastetli gefillt mit Steinpilzragout und frischen Krdutern
Spdtzli, glasierte Marroni, Rotkraut und Rosenkohl CHF 32.50

Tofupiccata
Frites, Gemiisebouquet CHF 26.00



Reh...

(Wir beziehen unser Rehfleisch ausschliesslich von den einheimischen Jagdgesellschaften, Geiss,
Menzberg, Schiipfheim und Hergiswil.)

Rehpfeffer ,,Ochsen Art“
hausgebeizter Rehpfeffer mit Spatzli,
Rosenkohl, Rotkraut und glasierten Marroni CHF 36.50

Rehschnitzel
zarte Rehschnitzel sautiert an Wildrahmsauce,
Spdtzli, Rosenkohl, Rotkraut und glasierte Marroni CHF 45.50

Rehriickenteller
das beste Stlick vom Reh an Wildrahmsauce mit Spatzli,
Rosenkohl, Rotkraut und glasierten Marroni CHF 61.00

Auf Anfrage oder Vorbestellung ab 2 Personen

Rehriicken mit Uberraschung

das beste Stlick vom Reh an Wildrahmsauce mit Spatzli,

Rosenkohl, Rotkraut und glasierten Marroni

serviert in 2 Gdngen mit einer Kugel Zitronensorbet als Zwischengang

CHF 82.00



Gawsmetner

Ndisslisalat mit &

KKK

Steinp il zliawiblon mit einem Wactitele

KKK

vt Puisclien Rvdiudesn
fawsgemactite Spatzli

KKK

99.00



Hauptgerichte

...vom Schwein

(Schweiz)

panierte Schnitzel

panierte Schweinsschnitzel, Frites, Gemlsebouquet CHF 27.00
Schweinssteak

Schweinssteak 200g, Pommes Frites, Gemlsevariation CHF 28.00

Rahmschnitzel ,,Maison*
Zarte Schweinsschnitzel an feiner Pilzrahmsauce ,,a la Mutti*
Butterntideli, saisongerechtes Gemdise CHF 29.50

... Fisch

Fischknusperli (Europa)
Fritierte Merlanfilets an Tartaresauce, Pommes Frites,
Gemlsebouquet CHF 27.00



...vom Rind
(Stdamerika)

Entrecéte
Zartes Rindfleisch mit Knoblauchbutter, Pommes Frites,
feinstes Gemlise CHF 39.50

...YOm Lamm
(Neuseeland)

Lammriickenfilet ,,a la Hugo*
Tranchiertes Lammfilet an rassiger Knoblauch- Krdutersauce,
Kroketten, Gemtisebouquet CHF 42.50

... Gefliigel
(Schweiz)

Pouletbrust mit Krduterbutter
Schweizer Pouletbrust , Spdtzli
und Gemdlisevariation CHF 28.50



Spezialitat des Hauses...

hausgemachte Bauernbratwurst

Bratwurst nature CHF 14.00
Bratwurst mit Frites CHF 23.00
Bratwurst mit Frites und GemlUisegarnitur CHF 27.00

Fleischdeklaration

Schwein: Schweiz

Rind: Schweiz, Stidamerika
Kalb: Schweiz

Lamm: Neuseeland / Australien
Poulet: Schweiz

So oft wie méglich verarbeiten wir Fleisch aus der Schweiz. Bei Import-Fleisch ist der Einsatz von Leistungsfdrdern leider nicht restlos
auszuschliessen.



Kleine Karte

Salate

griiner Salat

kleiner gemischter Salat
Salatteller
Kdsesalat nature

garniert mit verschiedenen Salaten

Thonsalat nature
Thonsalat garniert mit verschiedenen Salaten

kaltes Allerlei

Ochsenteller
Blindnerfleisch, Blindner Rohschinken, Schinken, Salami, Kdse

kalte Platte pro Person

Faustbrot
Kdse, Schinken, Salami oder gemischt
Blindnerfleisch

CHF 8.50

CHF 13.00
CHF 18.00

CHF 14.00
CHF 20.50

CHF 14.00
CHF 20.50

CHF 21.50

CHF 19.00

CHF 7.50
CHF 8.50



