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Herzlichen Willkommen im Landgasthof Ochsen

Mitten im idy“ischen Dovﬂrzem von Geiss, verwohnen wir Sie und lhre Giste gerne

mit unserer gutbﬂrgerlichen Kiiche und ﬁfeund[ichem Service.

Gerne besprechen wir mit Thnen Thren Anlass.

Wir ﬁ'euen uns auf Sie.

Hugo und Sonja Eiholzer — Geiser

und das Ochsen - Team

2025



Menuvorschliige

Lassen Sie lhrer Kreativitit freien Lauf und stellen Sie ihr ganz pevsén[iches Menu zusammen.

Bitte teilen Sie uns Thre Auswahl 10 Tage vor Threm Anlass mit.

Fir Gaste mit vegetarischer Eméihmng, AUergien oder Unvertréiglichkei’cen ’oesprechen wir gerne mit

Thnen die Auswahl, damit wir das Menu en’csprechend anpassen kénnen.



Vorspeisen

Sommerapero

Melonen mit Rohschinken 16.00
Caprese

Tomaten mit Mozzarella 16.00

Geraucherte Foveﬂenﬁ[e’cs mit

Meerrettichschaum 16.00
Salate

kleiner griiner Saisonsalat 8.50

kleiner gemischter Salat 12.00
Niisslisalat mit gehacktem Ei (Saison) 11.00
Niisslisalat mit warmen Speckstreifen und Champignons (Saison) 13.00

frischer Marktsalat an Baumnussdressing mit gehackten Baumniissen 12.00



Suppen

Fladlisuppe

Kraftbriihe mit Sherry
Tomatencrémesuppe
Steinpilzcrémesuppe
Randen — Ingwer Suppe
Spargelcrémesuppe

Kitrbiscrémesuppe

Kaltschale

Gazpacho

kalte Tomatensuppe mit fvischem Basilikum

8.00

8.00

9-50

9-50

9-50

9-50

9-50

9:50



Menuvovsch[ﬁge (ab 8 Personen inklusive Nachservice)

vom Schwein...

1 Bouillon mit Gemiise

kkk

Schweinsrahmschnitzel mit Friichten
Butterniideli

Gemiisebouquet 38.50

2 Bouillon ,Mille Fanti“
Schwedenbraten vom Schweinscarré
mit geﬁiﬂt gedéwen Zwetgschen an Rosmarinjus
Kavtoﬁe lgraﬁn

Gemiisebouquet 38.50

3 Bouillon mit Fladli

*kk

Glasierter Schweins- und Kalbsbraten an Pilzrahmsauce
Butterniideli

Gemiisebouquet 38.50



Kraﬁbriihe Julienne”
Schweinssteak ,Walliser Art*

mit Tomaten und Kise iiberbacken
Butterniideli

Gemiisebouquet

Bouillon Roya[e

*kk

Schweinsﬁ[et an Morchelsauce
Rosmavinkavtoﬂe [n

Gemiisebouquet

39-50

45.00



vom Rind...

kleiner griiner Salat
gespickter Rinderbraten an Rotweinjus

Kartoffelstock

Gemﬂsebouquet

Kraftbrﬁhe mit Portwein
Rinds huﬁsteak an Pfqﬁ%rsauce
Krauterreis

Gemiisebouquet

Bouillon Royale

*kk

Roast’oeef eng[isch gebra’cen an ,Sauce Bearnaise®

Schme [Zkaﬁoﬁe [n

Gemiisebouquet

kleiner griiner Salat

*kk

Rindevﬁletmedai“on an Sauce Bearnaise

Féchevkaﬁoﬁe [n

Gemiisebouquet

CHF 39.50

CHF 44.50

CHF 50.50

CHF 59.00



vom Kalb...

10

n

12

Tomatencremesuppe
Kalbshohriickenbraten an Burgundersauce
Kartoffelgratin

Gemiisebouquet CHF 49.50

Kraftbrﬁhe mit Fladli
Saltimbocca alla Romana an Marsalasauce
Weissweinrisotto

Gemiisebouquet CHF 49.50

kleiner griiner Salat
Kalbssteak an Morchelsauce
Sch[osskaﬁoﬁe[n

Gemiisebouquet CHF 58.00

vom Lamm...

13

Steinpilzbouillon

*kk

Lammrﬁckenﬁlet an Krauter-Knoblauchsauce
Wildreis

Gemiisebouquet CHF 52.50



Gefliigel ...

14

15

Fisch ...

16

kleiner griiner Salat
Pouletbrust mit Krauterbutter
Krauterreis

Gemﬁse’oouquet

Randen — Ingwer Suppe

*kk

Pouletbrust an Orangensauce
Safranspitzli

Gemiise’oouqet

Fenchelcrémesuppe

*kk

Fore“enﬁ[et ,Luzerner Art"
Krauterreis

Gemﬂsebouquet

CHF 38.50

CHF 3850

CHF 45.00



4 Gang Menu...

17 frischer Marktsalat an Baumnussdressing

und gehackten Niissen

*kk

Kalbs- und Schweinsfilet an Morchelsauce

Knépﬂi

Gemiisebouquet

Rindsﬁlet an ,Sauce Bearnaise“
Pommes Duchesses
Gemiisebouquet

inkl. Nachservice

*kk

hausgemachtes Parfait (je nach Saison) 93.00



5 Gang Menu..

18 Randen — Ingwer Suppe mit Rahmhiubchen

kkk

Seezungenﬁlet an Weissweinsauce

Wildreis

*kk

Zitronensorbet mit rotem Vodka

*kk

Schweinsfilet auf Apfelscheiben mit Calvadossauce
Schmelzkartoffeln

Gemiisebouquet

inkl. Nachservice

*kk

hausgemachtes Parfait 92.00



Desserts

gebrannte Créme

Caramelkopfli mit Rahm
Schwarzwildertorte

Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Vachérin Glacé

Mousseduett

weisses und braunes Schoggimousse

hausgemachtes Parfait (je nach Saison)

Dessertteller
mit verschiedenen ausgewihlten Desserts

(nur ﬁir Gruppen unter 15 Personen)

Kleines Dessertbuffet

Fruchtsalat, Schoggimousse, Eis, Rahm, Meringues, Cavame[képﬂi, Panna Cotta,

8.00

7.00

9-50

10.50

9:50

11.50

11.50

22.00

21.00



Einige ]nformationen ﬁ'kr Thren Anlass

Meniivorschlige Diese Vorschlige dienen als Anregung fiir die
Gesta[tung Thres Meniis. Gerne beﬁicksichﬂgen wir Thre
Wiinsche.

Personenzahl Die Vorsch[éige gelten ab 8 Personen - bitte ge’oen Sie die

genaue Anzahl 2 Tage vorher bekannt.

Blumen Wir ’oesorgen au_f Thren Wunsch gerne ein Arrangement

und berechnen es zum Serstkostenpre'Ls.

Parkplitze stehen geniigend zur Verfligung.
Kinder ein Kinderspielplatz steht zur Verfiigung.
Polizeistunde ab 00.30 Uhr konnen Sie Verlingerung eingeben. Wir

berechnen 150.- Franken pro Stunde.

Preise inkl. MWST rein netto innert 30 Tagen
(MWST Nr. CHE-425.176.539)

Bezahlung Gerne stellen wir eine Recl/mung ﬁiV das Bankett. Sie
konnen auch bar bezahlen. Fiir Bankette akzeptieren

wir keine Debit- und Kreditkarten.



Wir ﬁeuen uns auf lThren Besuch.

Hugo und Sonja Eiholzer — Geiser

und das Ochsenteam

Unsere Offnungszeiten: MI -SA 9.00 - 24.30 Uhr

SO 9.00 - 22.00 Uhr



